Mit tegyen, akit érintenek a valtozasok?

A valtozasok miatt tanacsoljuk minden vendéglatds-
sal foglalkozonak, hogy ismerkedjen meg a rendelettel
és tudatos, rugalmassagot lehetévé tevé alkalmazasdval
tovdbbra is torekedjen a minél magasabb foku élelmiszer-
biztonsdag megteremtésére.

Végezetll tajékoztatjuk az olvasot arrdl, hogy elkészilt a
vendéglatas J6 Higiéniai Gyakorlati Utmutatdja, az MgSzH,
ma mar Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH)
koordindcidjaval, amely munkaban a vendéglatd tarsa-
dalom, a szakmai civil szervezetek jeles képviselGi is részt
vesznek. Az Utmutatd a vonatkozd jogszabalyokban nem
szabalyozott, de élelmiszerbiztonsagi szempontbdl elen-
gedhetetlen szakmai szabalyokat rogziti, amelyek betar-
tasa megalapozza a j6l mikodtetett HACCP alapu élelmi-
szerbiztonsagi rendszerek gyakorlatias alkalmazasat.

Az Gtmutat6 a NEBIH honlapjardl barki szamara letélthetd
ingyenes dokumentum.
http://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/
szakteruletek/elelmiszer_takarmanybiztonsag/
kozerdeku_adatok/vendeglatas_ghp/utmutato_
egyseges_szerkezetben
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Miért sziiletett ez a rendelet?

A 62/2011. (VI. 30.) VM rendelet régota vart korszer(si-
tést jelentett a vendéglatas és étkeztetés szabalyozasaban,
megjelenésével 2011. augusztus 1-t6l hatalyat veszitette
harom korabban alkalmazott korszer(tlen rendelet.

(Az étkeztetéssel kapcsolatos kézegészségligyi szabdlyok-
rél szolé 9/1985. (X. 23.) EiiM—-BkM egyiittes rendelet;
a vendégldtds és kozétkeztetés keretében torténd élelmi-
szer-elédllitds és -forgalmazds feltételeirdl szol6 80/1999.
(Xll. 28.) GM—E({iM—-FVM egyiittes rendelet; a vendéglato
termékek elGdllitasdnak feltételeirél szolé 67/2007. (VII.
10.) GKM-E(iM—-FVM—-SZMM egyiittes rendelet.)

A megszint rendeletek kozil kettd joval hazank Eurd-
pai Unidhoz csatlakozdsat megel&z6en [épett hatalyba.
Ezek a jogszabdlyok — elismerve megjelenésiik idejében
betdltott szakmai szerepiliket — sem tartalmilag, sem pe-
dig szellemiségiikben nem illeszkedtek maradéktalanul
az Eurdpai Unid jogrendjébe, és betarthatatlan helyze-
tek elé allitottak a vendéglatdipari szakmat. A szabalyo-
z3s széttagoltsaga szakmailag sem volt mar elfogadhato,
hiszen megnehezitette az egységes és hatékony jogalkal-
mazast, a sok esetben bonyolult, vagy korszerd(tlen el6-
irasok betartdsat. Az elavult rendeletek nem feleltek meg
a mai kor kovetelményeinek, és nem vették figyelembe
a rendeletek megalkotdsa 6ta eltelt id6ben a vendégla-
tasban bekovetkezett technoldgiai fejlédést, szerkezet-
vdltozast sem. Jogos észrevétel volt, hogy a vonatko-
26 hazai rendeletek elavultak, folosleges terheket ronak
a vallalkozasokra.

Az Uj rendelet megalkotdsaval cél volt egy olyan egyen-
suly megteremtése, amelyben a jogszabaly nem terheli
indokolatlan kotelezettségekkel a vendéglatdssal foglal-
kozd élelmiszeripari vallalkozékat, ugyanakkor hatéko-
nyan szavatolja a fogyasztok egészséges és biztonsagos
élelmiszerhez vald jogat.

Eppen ezért, fel kell hivni a figyelmet arra, hogy a vélto-
zas nem jelent szabalyozatlansagot, tovabbra sem lehet
az élelmiszerbiztonsagi szabalyokon atlépni!
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Miért fontos, hogy megismerjék
az Uj szabalyozast?

A szabdlyok rugalmasabbak, emiatt kiildndsen nagy fele-
I6ssége van a vallalkozdsoknak. A rugalmassag azt ered-
ményezi, hogy a felel8s vallalkozd sajat kérilményei és
technoldgidja alapjan mérlegelhet és eldonthet egyes
kérdéseket, amit el6z6leg nem tehetett meg, mert a ren-
delet alapjan kellett eljarnia. Dontése azonban nem le-
het szakmailag megalapozatlan és felel6tlen!

A jo és helyes dontéshez elengedhetetlen a felkésziilt-
ség, a helyzet kockazatainak alapos ismerete, amely
nem megy egyik naprél a masikra. Eppen ezért azt tana-
csoltuk a vallalkozoknak, hogy ne kezdjék el radikdlisan
megvaltoztatni a munkamenetet, hanem |épésrél lé-
pésre gondoljak at, és minden valtoztatasnal mérlegel-
jenek. A régi szabdlyokat nem tilos, hanem lehet, ese-
tenként kell is alkalmazni! Akinél bevaltak, kiilonosen
a kozétkeztetésben, nem szabad megvaltoztatni Sket.

Mi valtozott?

Az Uj rendelettel rugalmasabba véltak és az EU szaba-
lyozassal 6sszhangba keriiltek a vendéglatd létesit-
ményekre vonatkozd strukturdlis elGirdasok. Példaul a
kisforgalmu vendéglatohelyeken, ahol a keresztszeny-
nyezést kizaré mdédon kivitelezhetd az id6beni elkiloni-
tés, a rendeletet lehet6vé teszi a ,,fekete és fehér edé-
nyek” azaz az étkez6 és az lizemi edények mosogatasat
azonos mosogatd helyiségben, de id6beni elkilonitve
és fert6tlenitést alkalmazva.

Belépett az alapanyagok el6készitésénél az el6készité
,hely” alkalmazasanak lehet6sége, amely korlatokkal
ugyan, de kis forgalmu vagy szezonalisan m{ikodé léte-
sitményekben nem minden esetben jelent kiilon el6ké-
szit6 helyiséget.

A vendéglatdk régi sérelme, a mereven értelmezett és
alkalmazott ,szakositott h(ités” szabdlyozdsa is korsze-
rlisodott, rugalmasabba valt.

Tovabbra is vezérelv, alapvetés, hogy csak azonos mik-
robioldgiai allapotu élelmiszereket lehet kozos légtérben
egyutt tarolni, Ggyelve a keresztszennyezés megel6zésé-
re, de a merev szabdlyozds megsz(int, és alkalmazhato
lesz a hlit6berendezésen belili hiit6tér.

A csomagolt mélyh(itott élelmiszerek kilon légterl hd-
tésére vonatkozé szabdlyozas megsziint.

Mdra mar indokolatlan adminisztrativ elGirasok sziintek
meg, mint példaul a fagylalt-forgalmi napld, vagy a fagy-
laltnapld, melyet felvaltott a vendéglatd vallalkozas sajat
HACCP rendszerében kidolgozott dokumentacid vezetése.
Meghatarozasra kertiltek a vaddaszati termékek vendég-
[até-ipari felhasznalasara vonatkozd szabdlyok, és lehe-
t6vé valt (természetesen szabalyozottan) a nyers tej fel-
hasznalasa is.

Korszer(ibbé valt az ételminta eltevésére és tdrolasara
vonatkozd szabalyozas és rugalmasabba valt a fert6tleni-
tés kotelez6 alkalmazasa az Gizemi edények mosogatasa
és a tojas-elGkészités esetében.

Legtobb valtozds a fagylalt szabalyozdasaban van, mert
megszlintek a mai technoldgiaval mar indokolatlan,
a vallalkozasokat foloslegesen terheld fagylalttal kapcso-
latos szabalyok.
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